Menuplan Alterszentrum Bergli vom 06.04.2026 - 12.04.2026 (KW 15)

cura unita glarus

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
6. April 7. April 8. April 9. April 10. April 11. April 12. April
S o Curry- Gemuse- Blumenkohl- Rindsbouillon Bouillon mit Bouillon mit Fladii Linsensuppe
upp Maiscrémesuppe crémesuppe cremesuppe mit FI&dli Gemusewdirfel mit Schnittlauch
Schweins- : Cordon Bleu S Pouletbrust Paniertes
Rindsvoressen Hausgemachte . Kalberwurst ; . .
geschnetzeltes . . (Schwein) . . Rotweinsauce Schweinsschnitzel
Rosmarinkartoffeln ~~ Gemuselasagne . Weissweinsauce . .
. Kroketten Dérrbohnen Tomatensauce Pommes Frites Kartoffelstock Pommes Frites Pommes Frites
Zmittag Vichykarotten Kohlrabigemiise . Griine Bohnen  Broccoli mit Mandeln
Doérrzwetschgen
. Vanillecréme Schoggimousse . Fruchtsalat L
LBl AL Chriesikompott mit Frichten SHiecs Himbeersorbet Ll
Znacht gi;m:ﬂg:f; Bunter Hérnlisalat Café complet Pizza mit Schinken Maluns Zwiebelquiche Café complet
. ot Aufschnitt + Kdse  und Champignons mit Apfelmus Krauterschmand Aufschnitt + Kase
mit Vanillesauce
Preise
Vegi Hit Wochenhit Salat vom Wagen Meni Zmittag Fr.17.-
Menu Zmittag Fr. 24.-
Suppe und Salat Suppe und Salat Die bunte Vielfalt (Sonn- Feiertage) e
=== -—- unseres Salatwagens - Unsere Hits Fr.17.-
Spargelomelett Rindshackbilichen frisch zubereitete Kinder bis 12 Jahre  Fr. 12.-
. Salate, reichhaltig und
a Penne Rigate saisonal prasentiert. Tagessuppe Fr. 4.50
— Z'nacht Fr.9.-

alle Preis inkl. 8.1% MwSt

Deklaration: Kalb, Schwein, Poulet (CH), Rind (CH/ IRL), Ente (F), Lamm (NZ), Crevetten (Vietnam), Fisch (Nordostatlantik FAO 27), Brot und Backwaren (CH)
Uber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.




